ALBARINO

Bodegas Granbazan
Ubicada en pleno corazdn del Valle del
Salnés. Una constante en el proyecto ha
sido poner el maximo empefio en la
plantacion y cuidado del Vvifiedo,
seleccionando la mejor uva.

Fair'n Green

La dnica certificacion internacional
integral para viticultura de origen
aleman.

CONTRAPUNTO 2025

Como nace...

Contrapunto es la combinacion armoniosa de distintas
melodias.

Cada una de las notas sensoriales cuando se combinan
dejan en el retrogusto el eco de una expresion polifénica.

Denominacion de Origen Rias Baixas

Variedad Albarifio

Fermentacidn entre 15-17 °C

Produccion 40.000 botellas de 0,75 L (Tapdn y Rosca)

Vinificacion
Despalillado seguido de corta maceracion en frio.

Fermentacion controlada en depdsito de acero inoxidable y
embotellado tras 3 meses finalizada la fermentacion.

Temperatura de servicio 10-12°C

Graduacion 13,19% (Desviacion > 0,2)

Acidez total 6,64 g/l ATH (Desviacion > 0,5)
Acidez volatil 0,36 g/l Ac. acético (Desviacién > 0,11)
pH 3,37 (Desviacion 0,12)

Azuacar residual 1,9 g/l

Nota de cata
Color amarillo palido casi translucido.
En nariz con una intensidad media alta, dominan la fruta de

came blanca nectarina, melocotén y mirabel. Ligeramente
herbal y flor de acacia.

En boca con gran caracter varietal entra con personalidad; es

jovial, limpio, fresco y de acidez balanceada. Con persistencia
media y su final es sabroso y agradable.
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