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EVENTOS -

La Esencia del Salnés

Celebra tu Boda entre vinedos

Nuestras bodegas estan localizadas en la Finca de
Tremoedo en Vilanova de Arousa. Un edificio que
recuerda a un Chateau Francés, rodeado de vifiedos.

Con espacios acondicionados para todo tipo de eventos
CON una exquisita gastronomia acompafiada de nuestros
vinos albarifios (D.0O. Rias Baixas) haran que junto a
nuestro equipo profesional vuestro evento sea unico.

Cabe destacar nuestro magnifico Salon Granbazan con
capacidad de hasta 150 personas, para servicio de
restauracion y aumentando su capacidad a
aproximadamente 200 personas para otro tipo de
eventos (congresos, convenciones, presentaciones etc.).

Todo esta cuidado para el mejor servicio.
No dejéis de visitarnos, jestaremos encantados de
atenderos!

Departamento de Eventos
Anabel Garcia

Email: eventos@agrodebazan.com
Tel. Bodega: 986 555 562

Tel. Movil: 644 005 717
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EVENTOS

Aperitivos Granbazan para elegir

DELICIAS GALLEGAS

Surtido de empanadas gallegas en harina de maiz y de trigo;
Berberechos, zamburifias, bacalao con pasas, lomo, etc.
Brochetas de queso de Arzday uvas

Estacion de quesos con distintos tipos de pan, frutos secos y confituras
Queso Tetilla con pimientos de padrén

Crema de tetilla y dulce de membrillo

Brochetas de pulpo y patata al vapor

Pulpo & Feira, Pulpo en vinagreta

BRISAS DEL MAR

Mejillones en vinagreta balsamica de frutos secos
Cucharitas de mejillén en vinagreta

Zamburifias a la plancha
Piruleta de mejillon

Mini Cocktail de gambas

Tempura de gambas, bacalao, verduritas
Crocanti de zamburifias
Brocheta de pifia y gambas

Tostas de marisco .

Langostinos con Mango

Langostinos en crujiente de sésamo
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EVENTOS

Aperitivos Granbazan para elegir

SUPREMA DE BOCADITOS

Queso de cabray compota de manzana
Nido de anchoas y pimiento
Anchoas del cantabrico con queso a las finas hierbas
Rollitos de salmon ahumado y queso fresco, salmén y trigueros
Brie fundido sobre cebolla caramelizada
Croquetitas de ibérico, marisco, bacalao
Cocktail de aguacate con salmén
Ventresca de bonito y crema de guisantes al Granbazan
Pisto de Verduritas
Paté de berenjenas y chips de verduras

NUESTRAS DELICATESSEN

Nuestras sopas y gazpachos (melon, fresa, sandia, etc.)
Brochetitas de pollo al teriyakiy salsa de soja
DUo de quesos gallegos y pan de maiz
Jamon ibérico al corte con cortador

BEBIDAS

Albarifio Granbazan (D.O. Rias Baixas)
Tintos Baigorri (D.O.c. Rigja)
Martini rojo y Martini blanco

Cerveza Estrella Galicia
Refrescos y aguas minerales
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EVENTOS

Seleccion de platos para tu banquete

NUESTROS PESCADOS
Lomos de Merluza en salsa de vieiras
Rape con jugo de berberechos sobre nido de patata
Rape con almejas
Brocheta de rape y langostinos
Brochetas de rape y vieira
Lenguado a la plancha
Lenguado Meunier con patatitas al vapor
Rodaballo el estilo del Chef con atadito de vegetales
Lubina sobre cama de patata panadera

NUESTRAS CARNES
Jarrete de ternera asada con verduritas de temporada
Solomillo de ternera al Pedro Ximenez
Solomillo de ternera a la pimienta y milhojas de verduras
Entrecot de ternera en salsa de champifiones y gratén de patatas
‘ Carrillera de ibérico con patatas dado y Juliana de pimiento
- Paletilla de Cordero al horno con patatas parisién y ensalada gourmet
Medallones de ibérico en salsa de boletus :
Medallones de ibérico con setas y cremoso de patata y manzana

POSTRES (A ELEGIR)
Coulant de chocolate
Milhojas de crema
Tarta de nata y frutas
Tarta Sacher
Todos nuestros postres se acompafian con helado

Todo ello acompanado de nuestros vinos
Granbazan Verde yAmbar (D.O. Rias Baixas)
Rioja Baigorri Crianza (D.O.Ca. Rioja)

Cava Brut Nature

g Licores MarcdeBazan
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EVENTOS

Seleccion de platos para tu banquete

NUESTROS MARISCOS

Cigalas™
Centolla*
Nécoras*
Camarones
Bogavante en vinagreta de frutos secos*
Bogavante en salsa de citricos*
Bogavante flambeado al Brandy*
Salpicon de marisco*
Percebes*
Vieiras a la Gallega
Vieiras al Albarifio Granbazan
Vieiras asadas con cremoso de patata
Carrusel de cigalas y camarones
Ensalada templada de vieiras y langostinos
Almejas a la Marinera*

(*) Precios segin mercado

SORBETES

Sorbete de limén al cava
Sorbete de lima
Sorbete de mojito
Sorbete de mandarina y Cointreau
Sorbete de Manzana verde
Sorbete de fresa
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APERITIVO

Tabla de quesos gallegos y memobirillo
Pulpo & feira
Empanada gallega de atun
Piruletas de salmon ahumado
Salpicon de marisco en cucharita
Pinchos de Langostinos con rebozado crujiente
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MENU

Ensalada tibia de vieiras con vinagreta de citricos
*K*

Bogavante con dos salsas / Bogavante flambeado al Brandy
*kh*k

Sorbete de Mojito
*k*

Pluma ibérica con puré de manzanay patatas panaderas

POSTRE NUPCIAL

Tarta nupcial y helado
*kh*

Café e infusiones

NUESTRA BODEGA

Aguas minerales Cabreiroa
Refrescos
Vinos Granbazan D.O. Rias Baixas
Vinos Baigorri D.O.Ca. Rioja
Cava Brut Nature
Licores MarcdeBazan

PRECIO POR PERSONA: 135.-€ IVA INCLUIDO
3 horas de barra libre incluida
Tentempié de media noche
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ALULLER MENU NUMERO 2
EVENTOS
APERITIVO

Tabla de quesos gallegos y memobrillo
Pulpo a feira
Empanada de maiz de zamburifias
Piruletas de salmén ahumado
Salpicon de marisco en cucharita
Pinchos de Langostinos con rebozado crujiente
Tostas de ventresca con mermelada de pimientos

MENU

Cigalas
Langostinos cocidos y plancha
Vieiras
*K*

Rodaballo plancha con crudités
*h*

Sorbete de limén
S

Jarrete de ternera con patatas y verduras de temporada

POSTRE NUPCIAL

Tarta nupcial y helado
*kh*

Café e infusiones

NUESTRA BODEGA

Aguas minerales Cabreiroa
Refrescos
Vinos Granbazan D.O. Rias Baixas
Vinos Baigorri D.O.Ca. Rioja
Cava Brut Nature
Licores MarcdeBazan

PRECIO POR PERSONA: 150.-€ IVA INCLUIDO
3 horas de barra libre incluida
Tentempié de media noche
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REULLER MENU NUMERO 3

EVENTOS
APERITIVO
J Tabla de quesos gallegos y membrillo
Pulpo a feira
Empanada de maiz de zamburifias
Piruletas de salmon ahumado
Salpicén de marisco en cucharita
Pinchos de Langostinos con rebozado crujiente

Tostas de ventresca con mermelada de pimientos

MENU

Cigalas
Langostinos cocidos y plancha

Almejas a la marinera
Rk

=

Rodaballo plancha con crudités
*k*

Sorbete de limén
**k*

Jarrete de ternera con patatas y verduras de temporada

POSTRE NUPCIAL

Tarta nupcial y helado
*K*

Café e infusiones

NUESTRA BODEGA

Aguas minerales Cabreiroa
Refrescos
Vinos Granbazan D.O. Rias Baixas
Vinos Baigorri D.O.Ca. Rioja
Cava Brut Nature
Licores MarcdeBazan

PRECIO POR PERSONA: 158.-€ IVA INCLUIDO
3 horas de barra libre incluida
Tentempié de media noche
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MENU NUMERO 4
APERITIVO

Tabla de quesos gallegos y membirillo
Pulpo a feira
Empanada de maiz de zamburifias
Piruletas de salmon ahumado
Salpicén de marisco en cucharita
Pinchos de Langostinos con rebozado crujiente
Tostas de ventresca con mermelada de pimientos

ATLLLER

EVENTOS

MENU

Bogavante con dos salsas / Bogavante flambeado al Brandy
Cigalas
Vieiras
*K*

Rape en salsa de berberechos
**k*

Sorbete de lima
*Ex

Jarrete de ternera con patatas y verduras de temporada

POSTRE NUPCIAL

Tarta nupcial y helado
*kh*

Café e infusiones

NUESTRA BODEGA

Aguas minerales Cabreiroa
Refrescos
Vinos Granbazan D.O. Rias Baixas
Vinos Baigorri D.O.Ca. Rioja
Cava Brut Nature
Licores MarcdeBazan

PRECIO POR PERSONA: 165.-€ IVA INCLUIDO
3 horas de barra libre incluida

Tentempié de media noche
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RELULLER MENU INFANTIL
EVENTOS

MENU
Canelones de carne
o)

Entremeses en mesa variadas:
Croguetas, empanadillas, calamares, pizza
0
Spaguettis Bolofiesa
o)
Milanesa de ternera
0
Pechuga de Pollo
lh o)

San Jacobo
|

o)
" Merluza a la romana

Todos los platos acompafiados de patatas fritas.

POSTRE

Tarta nupcial y helado
*k*

Café e infusiones

NUESTRA BODEGA

Aguas minerales Cabreiroa
Refrescos

Estos menus incluyen los aperitivos.

PRECIO POR NINO: 30.-€ IVA INCLUIDO

Los menus presentados son orientativos y pueden ser
modificados seguin vuestra peticion o vuestro gusto. Asi como
adaptados para vegetarianos, celiacos, etc.

Lugar de Tremoedo, 46, 36628, Vilanova de Arosa-Pontevedra
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EVENTOS

OBSERVACIONES

o Buffet tentempié de fruta fresca y bocadillitos.

e En el aperitivo el pulpo sera pasado por los camareros, en caso de
querer un pulpeiro en directo, el suplemento es de 265 €. Ademas
podra anadir jamén al corte por un suplemento de 4 € por persona.

¢ Flor de temporada en mesitas de aperitivo y mesa de banquete.
Minuta confeccionada por la bodega.

e Detalles del mesero.

e Photocall con materiales de la bodega incluidas (*)

e Nuestros menus incluyen 3 horas de barra libre

e |a permanencia en el salon de banquetes de:

] nw Mediodia, duracion alrededor de las 23.30h

1 .
¥

1 Tarde-noche, duracion alrededor de las 04.00h

n A e Tiempo limite en sala, si la boda es de mediodia, como si es por la tarde-

' noche sera hasta las 06.00h, pero se contemplaran 7 € por persona/hora
extra (se contabilizaran de manera gradual los comensales por cada
hora).

e A partir de 50 personas la prueba del menu estd incluida, para 6
personas.

e Sise celebra la ceremonia civil en nuestras instalaciones, la decoracién
floral no esta incluida y el montaje tiene un coste de 90 €.

e Actuacion musical, animadores y/o cuidadoras infantiles o cualquier otro
servicio adicional no esta incluido en el precio del menu.

(*) Serigrafias tematicas o de disefio u otras detalles que requieran
intermediario tendran un coste adicional.

AT
o Las condiciones estan sujetas a las restricciones sanitarias actuales
“ segun el Ministerio de Sanidad (Covid19).
, El departamento de eventos realizara la reserva de la fecha y espacio en firme
(" tras hacerse efectivo el pago de 1.500 € , como primer depdsito al evento.

Podéis concertar una visita para conocer nuestras instalaciones cuando lo
deseéis. | Estaremos encantados de atenderos !

Anabel Garcia
Departamento de eventos
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